


Tong Yip/スイートエッグヨーク
1piece 250yen

卵の黄身だけをホイップクリーム状にし、加熱したシロップでゆっくりボイル。
常温で冷ましたあと、小さな器に入れて花の形に整えたお菓子です。

タイでは慶事に作って食べる習慣があります。

ทองหยิบ

Chor Phaka Krong/ランタナブロッサムwithタロ
1piece 250yen

もっちりとしたケーキ生地でタロ芋のペーストを包み、和名「七変化」と
呼ばれるランタナの花のように美しく飾り細工を施したお菓子です。



Saku Sai Moo/タピオカボール with ポーク
2Bal l 250円／6Bal l pack 750yen（テイクアウト）
豚ミンチ、干し大根、赤玉ねぎ、パクチーの根、ピーナッツなどを

タイ産の甘辛いソースで炒め、タピオカの皮で包んだ人気のおやつ。
赤唐辛子をかじりながら揚げニンニクをまぶして食べます。

สาคูไส้หมู

Kanom Look Choup/イミテーションフルーツ
1piece 200yen

緑豆のペーストにココナッツミルクを加え、ゼリーコーティングで本物の
フルーツのようにアレンジしたスイーツ。タイ語名は［カノム ルークチュープ］。



Kanom Chan/カノム チャン（レイヤースイートケーキ）
1piece 250yen

タピオカ粉、米粉、葛粉にココナッツミルクを加え、一層ずつ重ね蒸しして作る
タイ人も大好きなスイーツ。名古屋名物の「ういろう」に少し似た食感です。

Kanom Tom/ココナッツボール
1piece（2Bal l） 250yen

細かく削ったフレッシュココナッツをパームシュガーで炒め、それを餅粉で
丸く包んでボイル。仕上げにココナッツをまぶしたタイの〝お団子〟です。



Kanom Doc Jok/ロータスブロッサム クリスピークッキー
1 piece 200yen／3piece pack 550yen（テイクアウト）

米粉、小麦粉、タピオカ粉、卵、胡麻、ココナッツミルクを混ぜ合わせ、
サッと油で揚げた香ばしくて食感サクサクのタイクッキーです。

Kanom Mun/スティームド キャッサバケーキ

1 piece 250yen

タピオカの原料、キャッサバ芋をすり下ろし、お砂糖と葛粉を加えて蒸した
シンプルなお菓子。お芋感たっぷりの食感をお楽しみいただけます。


